ANTIPASTO DELLA CASA 12¢€ GNOCCHI DI PATATE ALLA 10€
Degustazione di prodotti del territorio CADORINA
Ricotta affumicata, burro fuso e semi di papavero
CARNE SALADA CON MIELE, 14€
MANDORLE TOSTATE, RIDUZIONE
DI ACETO BALSAMICO E CIALDA DI PAPPARDELLE AL RAGU DI CERVO 12€
PARMIGIANO REGGIANO
CASUNZIEI AMPEZZANI AL 10€
TOMINO FONDENTE SU 11€ BURRO E SALVIA
INSALATINA DI CAPPUCCIO Ripieni di rape rosse
VIOLA E MELE CON CROSTINO DI
PANE AL FARRO
TRIS DI CANEDERLI AL BURRO 11€
FUSO
Canederlo allo speck, al formaggio e alle rape
PER UN PASTO VELOCE
o PACCHERI IGP AL RAGU 13€
D’ANATRA E POMODORINI
SCOTTATI
INSALATONA #1 12€
GNOCCHI RIPIENI CON AGRETTI 12€

insalata, radicchio, carote, pomodoro, burrata e

prosciutto crudo E STRACCHINO AL PROFUMO DI

SALVIA E CON CRUMBLE DI NOCI

INSALATONA #2 12€ VERMICELLI IGP CON AGLIO 14€
insalata, petto di pollo ai ferri, scaglie di grana e NERO, OLIO EVO E PEPERONCINO

salsa allo yogurt FRESCO

CHEESE BURGER CON PATATE 15€

FRITTE

Bun, hamburger di manzo (200gr), formaggio,
insalata, pomodoro, cipolla caramellata,
maionese alla senape

Alcuni prodotti possono essere congelati all’origine.

I piatti di questo meni1 possono contenere allergeni,
chiedere al personale di sala per informazioni




SECONDI CONTORNI

PIATTO DEL BOSCO 18€ CONTORNI AL BUFFET 6€
Salsiccia, formaggio alla piastra, polenta e funghi
PATATE AL FORNO 5€
CERVO IN SALMi CON POLENTA E 20€ PATATE FRITTE 5€
FUNGHI
POLENTA 5€
FORMAGGIO ALLA PIASTRA CON 15€
SPECK ACCOMPAGNATO CON FUNGHI 6€
POLENTA E CAPPUCCI AL
FINOCCHIETTO
ARROSTO DI FESONE DI SPALLA 16€
DI VITELLO CBT
ACQUA MINERALE 0,75L 3€
GUANCIA DI VITELLO CBT 20€
BRASATA CON RIDUZIONE AL VINO ROSSO DELLA CASA 0,75 L 12€
BAROLO
Cabernet Franc
UOVA, PATATE ALLA CADORINA E 14€ VINO BIANCO DELLA CASA 0,75 L 12€
SPECK
Sauvignon
EAR?J;I(Z)‘:QIIJ)]I[.\%%I:}?\{OICON FONDO =0€ PERI1 VINI DELLA NOSTRA CANTINA NON
ESITARE A CHIEDERE LA CARTA DEI VINI AL
NOSTRO PERSONALE
DESSERT DEL GIORNO 5€

COPERTO 2€ w



